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OSWIADCZENIE PROJEKTANTOW

Zgodnie z art. 20 ust.4 ,Prawa budowlanego” (tj. Dz. U. Nr 207 z 2003r.
poz. 2016 z pozn. Zm.) oswiadczam, ze powyzsza dokumentacja projektowa dla
inwestycji:

Obiekt: Budynek produkcyjno — ustugowy — zaktadu zywnosci branzy piekarniczo
— cukierniczej

Adres: Dz. 845/10 obreb Piecki, gm. Piecki

Inwestor: Piekarnia Cukiernia Marek Szabelski, ul. Zwyciestwa 36E, 11-710
Piecki

Zostata wykonana zgodnie z wymaganiami ustawy, przepisami oraz zasadami
wiedzy technicznej, obowigzujgcymi przepisami techniczno-budowlanymi, oraz
obowigzujgcymi Polskimi Normami i zostaje wydana w stanie kompletnym w celu,
jakiemu ma stuzyc.

Projektanci

Marzec 2017 r.



PROJEKT
ZAGOSPODAROWANIA DZIALKI

Obiekt: Budynek produkcyjno — ustugowy — zakiad zywnosci

branzy piekarniczo - cukierniczej

Miejscowosc¢: Dziatka nr. 845/10 obreb Piecki, gm. Piecki

Inwestor: Piekarnia Cukiernia Marek Szabelski

Ul. Zwyciestwa 36E
11-710 Piecki

projekt zawiera

1. Czesc¢ opisowa.

2. Projekt zagospodarowania dziatki w skali 1:500

Opracowanie wykonat:

marzec 2017r.



OPIS TECHNICZNY
do projektu zagospodarowania dziafki.
Adres: dziatka nr. 845/10 obr. Piecki, gm. Piecki
Inwestor: Piekarnia Cukiernia Marek Szabelski,
Ul. Zwyciestwa 36E
11-710 Piecki

1. Podstawa opracowania :

- umowa o wykonanie projektu zagospodarowania dziatki Nr 845/10 obr. Piecki,
gmina Piecki, dla inwestycji polegajgcej na budowie budynku produkcyjno —
ustugowego — zaktadu zywnosci branzy piekarniczo — cukierniczym, zawarta przez

Piekarnia Cukiernia Marek Szabelski z projektantem

- podktad sytuacyjno-wysokosciowy po aktualizacji w skali 1:500 ktory wykonat

geodeta uprawniony,

- uzgodnienia z inwestorem,

- decyzja o warunkach zabudowy Nr 54/2016, z dnia 13 wrzesnia 2017r.

- wizja w terenie, obowigzujgce normy i przepisy.

2. Przedmiot opracowania:
Przedmiotem niniejszego opracowania jest projekt zagospodarowania dziafki
Nr 845/10 obr. Piecki gm. Piecki. Na dziatce projektuje sie budowe budynku
produkcyjno — ustugowego — zaktadu zywnosci branzy piekarniczo —
cukierniczej. Inwestycja bedzie wykonana w jednym procesie inwestycyjnym.

3. Stan istniejacy.
Uksztattowanie terenu —teren bez spadkow. Dziatka jest niezabudowana.
Dziatka stanowi wilasnos¢ Firmy Cukiernia Marek Szabelski, ul. Zwyciestwa
36E, 11-710 Piecki.

4. Stan projektowany.

Na dziatce projektuje sie budowe budynku produkcyjno — ustugowego — zaktadu
zywnosci branzy piekarniczo - cukierniczej. Budynek projektuje sie jako parterowy
niepodpiwniczony. Budynek lokalizuje sie w granicach dziatki 845/10 obr. Piecki
gm. Piecki, zgodnie z decyzjg o warunkach zabudowy.



5. Rodzaj zabudowy:
Zabudowa produkcyjno - ustugowa
6. Funkcja budynku:

Budynek produkcyjno — ustugowy — zaktad zywnosci branzy piekarniczo
cukierniczej. Budynek ma by¢ przeznaczony na jednoczesne zatrudnienie 50 osob
w tym, ksiegowa, sprzgtaczka).Funkcjonowanie obiektu w systemie
trzyzmianowym.

7. Warunki i szczegbétowe zasady zabudowy i zagospodarowania terenu:

a) Zaprojektowano budowe budynku produkcyjno — ustugowego — zaktadu
zywnosci branzy piekarniczo cukierniczej z czescig biurowo — magazynows i

socjalno techniczng oraz infrastrukturg techniczng.

b) usytuowano budynek dtuzszym bokiem budynku w przyblizeniu prostopadle do
linii rozgraniczajgcej z dziatkg o nr Ew. 845/11.

c) Zaprojektowano poziom posadowienia posadzki parteru 0,17m od poziomu
trenu.

d) Zaprojektowano wysokosc¢ okapu gtownej potaci dachowej: 9,5m od poziomu
terenu (max 11m)

e) Budynek zaprojektowano jako jednokondygnacyjny.

f) Zaprojektowano wysokos¢ budynku do 11,0 m od poziomu terenu przy gtéwnym
wejsciu do budynku do najwyzszego punktu dachu.

g) Zaprojektowano dach dwuspadowy o koncie nachylenia potaci dachowych 7st.-
11st.

h) Zaprojektowano szerokosc¢ elewaciji frontowej budynku 78,02m
i) Powierzchnia zabudowy projektowanego budynku: 3938,7m2

j) Zaprojektowano katy nachylenia potaci dachowych : 7st.-11st.



k) stosunek powierzchni biologicznie czynnej do powierzchni dziatki:
pow. dziatki 1,766ha

pow. zabudowy 3938,7m2

pow. drég i parkingow 4688,0m2

9034/17660=0,51 ( min. 0,4)

Nieprzekraczalna linia zabudowy: wyznaczona w odlegtosci 6,0m od linii
rozgraniczajgcej z drogg o nr Ew. 843,829/4 oraz odlegtosci 2,0m od istniejgcej
sieci kanalizacyjnej, zgodnie z zatgcznikiem nr 1 do decyzji o warunkach

zabudowy

8. Warunki wynikajgce z zakresu ochrony srodowiska i zdrowia ludzi,

przyrody i krajobrazu:

a)planowana inwestycja potozona jest na obszarach objetymi formami ochrony, o
ktorych mowa w ustawie z dnia 16 kwietnia 2004r o ochronie przyrody ( Dz.U z
2015r. poz. 1651 z p6zn. Zm.) na obszarze specjalnej ochrony ptakow Natura
2000 ,Puszcza Piska” (kod obszaru PL280008) w stosunku do ktérego
obowigzujg zapisy rozporzadzenia Ministra Srodowiska z dnia 12 stycznia
2011r. w sprawie obszardéw specjalnej ochrony ptakéw (Dz. U. Nr 25, poz 133)

b) Projektowana inwestycja nalezy do rodzaju przedsiewzie¢ moggcych
potencjalnie znaczgco oddziatywac na Srodowisko w rozumieniu przepisow
rozporzgdzenia Radu Ministrow z dnia 9 listopada 2010r. w sprawie
przedsiewzie¢ mogacych znaczgco oddziatywac na srodowisko (Dz. U. 2016,
poz. 71). Planowane zamierzenie inwestycyjne realizowac zgodnie z Decyzjg
o srodowiskowych uwarunkowaniach znak: 6220.2.3.2015 z dnia 08.06.2015r.
wydang przez Wojta Gminy Piecki.

c) Nalezy stosowac przepisy m. In. Ustawy z dnia 27 kwietnia 2001r. Prawo
ochrony srodowiska (Dz. U. z 2013r., poz 1232 z pézn. Zm.), ustawy z dnia 18
lipca 2001r. Prawo wodne (Dz. U z 2015r. poz 469), ustawy z dnia 14 grudnia
2012r. o odpadach ( Dz.U. z 2013r, poz 21 z p6zniejszymi zmianami)



d) Inwestor realizujgcy przedsiewziecie jest obowigzany uwzgledni¢ ochrone

Srodowiska na obszarze prowadzenia prac, w szczegolnosci ochrone gleby,

zieleni, naturalnego uksztattowania terenu i stosunkéw wodnych.

9. Warunki wynikajace z zakresu ochrony dziedzictwa kulturowego

a) Na przedmiotowym obszarze nie wystepujg ograniczenia wynikajgce z ochrony

dziedzictwa kulturowego, gdzie obowigzujg nakazy i zakazy w przepisach
ustawy z dnia 23 lipca 2003r. o ochronie zabytkow i opiece nad zabytkami
(Dz. U. z 2014r. poz. 1446 z pozn. Zm.).

b) Zgodnie z ww. ustawg kto w trakcie prowadzenia robot budowlanych lub

ziemnych odkryt przedmiot, co do ktdérego istnieje przypuszczenie , iz jest on
zabytkiem, jest: obowigzany: wstrzymac¢ wszystkie roboty moggce uszkodzic¢
lub zniszczy¢é odkryte przedmioty, zabezpieczyC, przy uzyciu dostepnych
Srodkow, ten przedmiot i miejsce jego odkrycia, niezwtocznie zawiadomi¢ o
tym wiasciwego Wojewoddzkiego Konserwatora zabytkéw, a jesli nie jet to
mozliwe, Wéjta Gminy Piecki.

10. Infrastruktura techniczna:

a)

Zaopatrzenie w energie elektryczng: z sieci energetycznej na warunkach

okreslonych przez dysponenta sieci.

Zaopatrzenie w wode: z sieci wodociggowej , zgodnie z warunkami wydanymi

przez wtasciwego zarzadce.

Odprowadzenie sciekéw: do sieci kanalizacji sanitarnej, zgodnie z warunkami

wydanymi przez wiasciwego zarzadce.

Odprowadzenie wod opadowych i roztopowych : powierzchniowo do gruntu w

granicach przedmiotowej n nieruchomosci.
Zaopatrzenie w ciepto — z indywidualnego zrédta ciepta

Odprowadzenie odpadow statych: nalezy segregowac¢ wedtug grup asortyment

wywozonych przez specjalistyczne przedsiebiorstwo.



11. Ustalenia dotyczace obstugi komunikacyjnej:

Obstuga komunikacyjna: Projektowanym zjazdem drogi gminnej o nr Ew. 843 lub

829/4 na warunkach okreslonych przez zarzadce drogi.

Miejsca parkingowe przewidziano w ramach wtasnosci nieruchomosci.

12. Wymagania dotyczace osoéb trzecich

Przy zagospodarowaniu terenu spetniono wymagania dotyczgce ochrony

interesdw prawnych osob trzecich, w granicach okreslonych przez ustawy i zasady

wspotzycia spotecznego.

13. Ochrona obiektéw budowlanych na terenach gérniczych

Dziatka nr. 845/10 nie znajduje sie w terenie gorniczym.

14. Przyjete poziomy posadowienia obiektow.

Poziom parteru | Rzedna terenu Spod taw
Obiekt
Budynek 0,00=148,60 148,50 147,30
Pow. dziafki - ok. 1,766ha
Kubatura budynku projektowana - 36623 m3
Pow. zabudowy projektowana - 3938 m2

Opracowat:

2017 r.




OPIS TECHNICZNY | TECHNOLOGICZNY

do projektu technicznego budowy budynku produkcyjno — ustugowego — zaktadu

zywnosci branzy piekarniczo - cukierniczej

Adres: dziatka nr. 845/10

Inwestor: Piekarnia Cukiernia Marek Szabelski

Ul. Zwyciestwa 36E

11-710 Piecki

1. Podstawa opracowania:

e - Zlecenie inwestora

- uzgodnienia z inwestorem

- wizja lokalna w terenie

- odpowiednie normy i nomogramy

- decyzja o warunkach zabudowy nr 54/2016

- odpowiednie uzgodnienia

2. Przedmiot opracowania:

Przedmiotem opracowania jest projekt budowy budynku produkcyjno -
ustugowego — zakladu zywnosci branzy piekarniczo — cukierniczej z czescig
biurowo magazynowg i socjalno techniczng. Budowe projektuje sie jako budynek
jednokondygnacyjny niepodpiwniczony. Obiekt projektuje sie w konstrukciji
stalowej pokryty ptytg warstwowag.

W budynku przewidziano instalacje

- elektryczng (oswietlenie, gniazdkowa)
- wodng

- kanalizacyjng

- wentylacyjng



-klimatyzacyjng
Budowa zostanie przeprowadzona w jednym procesie inwestycyjnym.
3. Program uzytkowy obiektu:

Budynek produkcyjno — ustugowy — zaktadu zywnosci branzy piekarniczo —
cukierniczej z czescig biurowo —magazynowsg i socjalno techniczng ma by¢

przeznaczony na jednoczesny pobyt do 50 oséb, tryb pracy 2 lub 3 zmianowy.

W projektowanym obiekcie bedg produkowane grupy produktow piekarniczo
cukierniczych, w ilosci ok. 4 ton/dziennie.

W czesci magazynowej suchej bedg przechowywane surowce potrzebne do
produkcji, nie wymagajgce chtodni. Bedg to m.in.: ziarna(stonecznik,dynia,
siemie), sol, cukier, olej, mak, itd.

W czesci magazynowej chfodniczej bedg magazynowane wszystkie surowce
potrzebujgce okreslonej temperatury, np.: jaja , margaryny, owoce , nabiat.
W czesci magazynowej wydzielone bedzie pomieszczenie na silosy 4x15 ton do
magazynowania maki.

W czesci magazynowej wydzielone bedzie pomieszczenie do sktadowania
opakowan tekturowych,

Strefa Piekarnicza.

Produkcja pieczywa (chleby pszenne, pszenno-zytnie, zytnie, razowe, butki), butek
drozdzowych, pgczkdw.

Maszyny pracujgce w strefie produkcji pieczywa to:

Piec wsadowy, piec obrotowy, komora garownicza, komora odroczonego rozrostu,
linia do formowania chleba, linia do formowania butek, miesiarki, smazalnik do

paczkow.

Strefa Cukiernicza.

W Strefie cukierniczej produkowane bedg: Ciasta Smietanowe, ciasta pieczone,
torty, czekolady, desery, ciastka kruche, ciastka.

Maszyny pracujgce w strefie piekarniczej to:

Piec wsadowy, piec obrotowy, ubijaczki, temperowki do czekolady, multidrop — do
produkcji ciastek.



W Strefie cukierniczej znajdowac sie bedzie myjka cisnieniowa do mycia i
dezynfekcji akcesorii produkcyjnych, kottow, misek itd. (sprzet drobny)

Strefa spedycyjna.

W strefie spedycyjnej uktadane bedg towary gotowe do wyjazdu do klienta.
Przynalezec¢ do strefy spedycyjnej bedzie magazyn pojemnikow piekarniczo
cukierniczych oraz myjka przelotowa.

Towary uktadane bedg we wczesniej umyte i zdezynfekowane pojemniki.
1) Droga surowcow i pétproduktéw:

Surowce dostarczane bedg przez firmy zewnetrzne, maka magazynowana w
silosach pomieszczenie [01], mieszanki wypiekowe, dodatki suche, sdl, cukier itp.
przechowywane bedg na regatach w pomieszczeniu [02].

- W punkcie przyjecia towaru pomieszczenie [15], bedg przyjmowane pozostate
surowce (jaja, owoce, oraz dodatki do produkcji. Jaja swieze przetrzymywane
bedg w magazynie [17], w miare potrzeby bedg przenoszone do pomieszczenia
[20], gdzie bedg myte i dezynfekowane za pomocg naswietlacza UV. Po myciu i
dezynfekcji jaja bedg trafialy do pomieszczenia [18], gdzie bedg wybijane w
wybijarce. Pojemniki z wybijanymi jajami do czasu zuzycia przetrzymywane beda
w chtodni [22]. Skorupy jaj bedg sktadowane w opakowaniach jednorazowych w
pomieszczeniu [19], a nastepnie usuwane do pojemnikéw na odpady [20]. Owoce
magazynowane bedg na regatach w pomieszczeniu nr [12]. Obrébka wstepna
odbywac¢ sie bedzie w pomieszczeniu [13]. Po czym owoce transportowane sg do
strefy cukierniczej lub deserowni. Zapas owocow przetrzymywany bedzie w
chtodni [16]. Produkty pozostate wymagajgce chtodzenia lub mrozenia bedag
przetrzymywane w chtodniach [24, 25, 26, 03, 04, 05, 06] wedtug asortymentu. W
pracowni czekolady [32] produkowane bedg wyroby czekoladowe na bazie masy
czekoladowej. Surowce, pOfprodukty, dodatki dostarczane bedg przy pomocy
wozkow transportowych lub w systemie ciggtym do stref produkcji wiasciwe;.

W strefie piekarniczej za pomocg miesiarek (11), dzielarek (08,09), linii do
produkcji butek (100, i rogali (07), produkowane jest roznego typu pieczywo, ktére
chtodzone bgdz garowane w chtodnio-garowniach (05). Do pieczenia wydzielony



zostat piec piekarniczy z systemem zatadunkowym (04). Pgczki przygotowane
beda na stole produkcyjnym (33) i smazone w pomieszczeniu [06].

Produkcja ciast prowadzona bedzie w pomieszczeniu nr [68], gdzie wydzielono 6
stanowisk do sktadania ciasta oraz pomieszczenie [33] deserowni, gdzie
wydzielono dwa stanowiska do sktadania tortow. Mieszanie sktadnikéw odbywac
sie bedzie w miesigce [22]. Do wypieku wydzielono piec [24]. W pomieszczeniu
[38] produkowane bedag ciastka kruche, gdzie przy pomocy pakowarki bedg
pakowane w opakowania jednostkowe-kartoniki.

2. Droga wyrobdéw gotowych

Pieczywo i wyroby poét-cukiernicze wozkami transportowymi bedg przewozone do
pomieszczenia ekspedycji [47], gdzie bedzie przektadane do koszy
transportowych. Krojenie i pakowanie pieczywa odbywa¢ sie bedzie na
wydzielonym stanowisku. Wyroby ciastkarskie i cukiernicze po produkcji bedag
pakowane w pomieszczeniu [36,25] i magazynowane w chtodniach [39,40,41,44]
do czasu ekspedyciji [47].

3. Droga opakowan.

Kosze transportowe myte sg w myjce przelotowej [01] oraz kapturowej [02] w
pomieszczeniu [45]. Po umyciu przetrzymywane sg w magazynie [46]. Sprzet
produkcyjny myty jest w pomieszczeniu [35] przy pomocy myjki kapturowej [27] i

magazynowany w pomieszczeniu [37].
4. Droga odpadow statych

Odpady — opakowania papierowe, plastikowe, szklane po surowcach i dodatkach
usuwane sg do zamykanych pojemnikéw z tworzywa sztucznego wytozonych
workami jednorazowego uzytku i po zapetnieniu3/4objetosci usuwane do
pojemnikéw [20]

5. Droga personelu

Pracownicy produkcyjni przed rozpoczeciem pracy i po jej zakonczeniu zmieniajg

ubranie w szatni meskiej [66], damskiej [ 61], korzystajg z umywalni [67] lub [ 60].



Na potrzeby pracownikow wydzielono sanitariaty [64,65], [59,58], [11], [10] [55],
[54], jadalnie [57], POM. Socjalne [56], biura [48,49,50,07]

6. Mycie i dezynfekcja zakfadu.

W zaktadzie wydzielone jest pomieszczenie [09] do przetrzymywania srodkow
czystosci i mycia sprzetu porzadkowego uzywanego do sprzgtania pomieszczen
produkcyjnych oraz wydzielone jest pomieszczenie do mycia i przetrzymywania
Srodkow czystosci uzywanych do utrzymywania porzgdku w pomieszczeniach
socjalnych pracownikéw ( wc, szatni, prysznicéw, jadalni). Zatrudniona do tych
czynnosci bedzie 1 osoba.

4. Opis przyjetych rozwigzan projektowych.

Pow. dziatki - ok. 1,766ha
Kubatura budynku projektowana - 36623 m3
Pow. zabudowy projektowana - 3938 m2
Pow. uzytkowa projektowana - 3567,7m2

5. Wykaz pomieszczen

Pomieszczenia parteru

Nr . . Powierzchnia

Nazwa pomieszczenia R R
pom. pomieszczenia

01 Silosownia 109,48m?
Magazyn surowcow — 5

0.2 ) 328,52 m

produktow
0.3 Chtodnia nabiatu 13,50 m?
04 Chtodnia surowcéw 13,50 m?

0.5 Chtodnia 13,50m?




0.6 Mroznia 13,50 m?
0.7 Biuro magazyniera 11,60m>
0.8 Magazyn alkoholi 8,89 m’
09 Pom. porzadkowe 13,98 m?
10 Wc damski 4,17 m*
11 Wc meski 4,17 m*
12 Magazyn owocow 10,88 m?
13 mycie obieranie owocow 16m?

14 Pom. gospodarcze 5,6 m*

15 Punkt przyjecia 13,6 m?
16 Chtodnia owocow 12,04 m?
17 Magazyn jaj 19,04 m?
18 Wybijanie jaj 10,73 m?
19 Pom. na skorupy 3,52 m?
20 Mycie i dezynfekcja jaj 8,7m?’

21 POM. Na odpady 14,09 m?
22 Chtodnia jaj wybitych 8,8 m’

23 Pom. Techniczne 21,80 m?
24 Chtodnia potproduktéow 19,38m?
25 Chtodnia potproduktéw 19,38 m?
26 Chtodnia potproduktéw 19,28 m?
27 Kwasownia 34,58 m?
28 Magazyn dobowy 22,61 m?
29 Komunikacja 9,66 m?




30 Smazenie paczkow 36,3.m*
31 Produkcja piekarnicza 744,67 m*
32 Pracownia czekolady 135,85 m’
33 Deserownia 2397 m*
34 Magazyn czystego sprzetu 27,85 m?
35 Myjnia 32,85 m’
36 Pakowanie wyr. Gotowych 39,2 m?
37 Magazyn suchy 20,22m’
38 Produkcja ciastek 54,6m>
39 Chtodnia wyrobéw gotowych 28,95 m?
40 Chtodnia produktéw 12,81 m?
41 Mroznia potproduktéw 12,68.m>
42 Mroznia wyrobdw gotowych 26,13. m?
43 Komunikacja 17,98m?
44 Chtodnia wyrobdéw gotowych 28,95 m?
45 Zwrot i mycie koszy 38,81. m*
46 Magazyn czystych koszy 19,28 m?
47 Spedycja 346,25.m?
48 Biuro spedycji 18,62m>
49 Biuro 48,02m’
50 Biuro 36,82m’
51 Korytarz 13,23m2
52 Wiatrofap 2,25m>




53 w-C 2,80m’

54 W-c damski 3,90m?

55 POM. Porzagdkowe 2,80 m?

56 Pom. Socjalne 3,90 m?

57 Jadalnia 38,72m?
58 w-c damskie 9,84m>

59 Przedsionek w-c 7,59 m?

60 tazienka damska 9,83 m’

61 Szatnia damska 8,66 m’

62 Korytarz 16,91 m?
63 Wiatrofap 2,25 m?

64 w-C meski 17,67m?
65 Przedsionek w-c 10,78 m?
66 Szatnia meska 21,25 m?
67 Umywalnia meska 19,20 m?
68 Ciastkarnia 599,1 m?

Suma powierzchni uzytkowej — 3567,7m2 m2

wysokos¢ pomieszczen produkcyjnych - od 4,20m- 8,0m




6.

Kategoria geotechniczna obiektu, warunki gruntowo wodne, warunki

terenowe

7.

Obiekt budowlany zaliczono do | kategorie geotechniczng obiektu, ktdra

obejmuje posadowienie niewielkich obiektow budowlanych, o statycznie
wyznaczalnym schemacie obliczeniowym w prostych warunkach gruntowych, w
przypadku ktorych mozliwe jest zapewnienie minimalnych wymagan na
podstawie doswiadczen, takich jak jedno lub dwu kondygnacyjne budynki
mieszkalne i gospodarcze. Warunki gruntowo- wodne okreslono na podstawie
Dokumentacji Geotechnicznej wykonanej przez Zakfad Geologiczny
Geotechnika mgr. Inz19 Bolestaw Zwinczak. Wynika z nich:

1. Podtoze gruntowe w obrebie projektowanego obiektu stanowig grunty

nosne- piaski drobne ze zwirem i pospétkami, Sredniozageszczone o 1d>0,4.

2. Fundamenty projektowanego obiektu nalezy posadowié ponizej warstwy

gleby, nie ptycej niz gtebokosc strefy przemarzania Hz= 1,20 m p.p.t.

3. Wody gruntowe nie obserwowano w zadnym otworze do gtebokosci 4m

p.p.t. W okresach inwestycyjnych i dtugotrwatych opadéw, mogg pojawic sie
wysieki i sgczenia na stropie cienkich przewarstwien plastycznych. Warunki
wodne odnoszg sie do okresu badan.

4. Obiekt i warunki gruntowo wodne pozwalajg zaliczy¢ obiekt do pierwszej

kategorii geotechnicznej zgodnie z wytycznymi rozporzgadzenia MTBiGM z
dnia 27,04,2012r. (Dz. U. poz. 463).

Infrastruktura techniczna:

g) Zaopatrzenie w energie elektryczng: z sieci energetycznej na warunkach

okreslonych przez dysponenta sieci.

h) Zaopatrzenie w wode: z sieci wodociggowej , zgodnie z warunkami wydanymi

i)

przez wtasciwego zarzadce.

Odprowadzenie sciekéw: do sieci kanalizacji sanitarnej, zgodnie z warunkami

wydanymi przez wiasciwego zarzadce.



)

Odprowadzenie wod opadowych i roztopowych : powierzchniowo do gruntu w

granicach przedmiotowej n nieruchomosci.

k) Zaopatrzenie w ciepto — z indywidualnego zrédta ciepta

1)

Odprowadzenie odpadow statych: nalezy segregowac¢ wedtug grup asortyment
wywozonych przez specjalistyczne przedsiebiorstwo.

8. OPIS OGOLNOBUDOWLANY:

1.1. Fundamenty

Jako fundamenty, zaprojektowano tawy fundamentowe wysokos$ci i szerokosci
jak na rysunkach konstrukcyjnych, zbrojone wedtug projektu konstrukcyjnego
stalg A-lll ( 34GS), z betonu klasy C20/25 (B25). Fundamenty posadowi¢ na
warstwie chudego betonu B10 grubosci 10cm. Na chudy beton uktadac izolacje
z papy podktadowej, jako izolacje poziomg i pionowg zastosowacC pape

termozgrzewalng.

1.2. Sciany fundamentowe

Sciany fundamentowe — zewnetrzne z bloczkow betonowych grubosci 25 cm
na zaprawie cementowej , I1zolacje przeciwwilgociowg wykona¢ nalezy poprzez
dwukrotne malowanie podtoza dyspersyjng masg asfaltowa- kauczukowg oraz
utozenie folii fundamentowej na izolacji termicznej. Jako izolacje termiczna
zastosowano ptyty z polistyrenu ekstrudowanego gr. 15cm + izolacja
kubetkowa

1.3. Konstrukcja

Konstrukcje nosng hali stanowig poprzeczne ramy stalowe, z ryglem stalowym
kratowym dwuspadowym o nachyleniu pasa gérnego7° / 11°oraz pasem dolnym
o nachyleniu 0°/7°. Stupy ram i rygli wykonane sg z profili jak na rys.
konstrukcyjnym, ptatwie wykonane sg z zetownikéw gietych na zimno jak na rys.
konstrukcyjnym.



Wszystkie profile majg odpowiednie dtugosci oraz przygotowane fabryczne otwory
do potgczen Srubowych. Takie przygotowanie konstrukcji umozliwia sprawny,
szybki i bardzo doktadny montaz na placu budowy.

Elementy konstrukcji fgczone sg za pomocg ocynkowanych srub klasy 8.8. (nie
stosujemy spawdw, ktére mogtyby spowodowaé uszkodzenie powtoki cynkowej).
Poprzez wykonanie w fabryce otworéw w konstrukcji, jak i pokryciach dachu i
Scian, minimalizujemy koniecznos¢ nawiercania i przycinania elementow podczas

montazu.
Odpornos¢ ogniowa

Uzyte materiaty spetniajg wymogi dla budynkow o klasie odpornosci ogniowej E.

Dach — 6W

Dach pokryty jest blachg stalowg trapezowg TP46, ocynkowang na gorgco
(2759/m2) i zabezpieczong lakierem poliestrowym (25um/15um), jednym z 17
standardowych kolorow. Wysokos¢ profilu blachy 46/18 mm, grubosc¢ blachy 0,63
mm. Blacha zamocowana jest przy pomocy blachowkretow ze stali nierdzewnej z
podktadkami samowulkanizujgcymi. Wewnetrzna strona blachy jest dodatkowo
pokryta materiatem (NCD), ktory zapobiega wykraplaniu pary wodnej.

|zolacja cieplna w postaci ptyty warstwowej z rdzeniem z poliuretanu o grubosci

120 mm, wspétczynnik przenikania ciepta Uc=0,19 W/(m**K).

Nad pomieszczeniem mrozni (ok. 56m?) izolacja cieplna w postaci ptyty
warstwowej z rdzeniem z poliuretanu o grubosci 180 mm, wspoétczynnik
przenikania ciepta Uc=0,12 W/(m**K).



Sufit wykonany jest z ptyty warstwowej wypetnionej poliuretanem z oktadzinami z
blachy stalowej ocynkowanej na gorgco o grubosci 0,5/0,5 mm i zabezpieczonymi
lakierem poliestrowym (25um). Ptyta warstwowa zamocowana jest przy pomocy
ocynkowanych wkretow samowiercacych.

Blacha TP46 Whret

%

Platew dachowa

Wkret nierdzewny

Fabryczne otwory
montazowe

Plyta warstwowa

Obrébka blacharska



Sciana — 6W produkcja

Sciana do wysoko$ci sufitu wykonana jest z ptyty warstwowej montowanej w
uktadzie pionowym od wewnetrznej strony konstrukcji przy pomocy
ocynkowanych wkretow samowiercgcych. Plyta warstwowa wypetniona jest
pianka poliuretanowg z oktadzinami z blachy stalowej ocynkowanej na gorgco
(275g/m?) o grubosci 0,5/0,5 mm i zabezpieczonej lakierem poliestrowym (25um).

|zolacja cieplna z pianki poliuretanowej o grubosci 100 mm, wspoétczynnik
przenikania ciepta Uc=0,23 W/(m**K)., spetniajgca wymogi dla obiektéw z

temperaturg wewnatrz = 16°C.

Sciana nieizolowana od wysoko$ci sufitu do dachu wykonana jest blachy stalowe;
trapezowej VP45, ocynkowanej na gorgco (2759/m2) i zabezpieczonej lakierem
poliestrowym (25um/15um), od strony zewnetrznej jednym z 17 standardowych
kolorow, od strony wewnetrznej farbg podktadowg w kolorze szarym. Wysokosc¢
profilu blachy 45 mm, grubos¢ blachy 0,5 mm. Blacha zamocowana jest przy

pomocy wkretow ze stali nierdzewnej z uszczelkg samowulkanizujgca.

Od zewnatrz stupy hali i konstrukcja sciany sg widoczne.



Ptyta warstwowa

Stup konstrukeji nosnej

Scienny rygiel Obrébka blacharska

Posadzka

Wkret

Izolacja




Sciana — 6W mroznia

Sciana do wysokosci sufitu wykonana jest z ptyty warstwowej montowanej w
uktadzie pionowym od wewnetrznej strony konstrukcji przy pomocy nierdzewnych
wkretéw samowiercgcych. Ptyta warstwowa wypetniona jest piankg poliuretanowg
z oktadzinami z blachy stalowej ocynkowanej na gorgco o grubosci 0,5/0,5 mmi
zabezpieczonej lakierem poliestrowym (25um). Ptyta warstwowa jest zagtebiona
w posadzce na gtebokosc¢ 0,5 m.

Izolacja cieplna z pianki poliuretanowej o grubosci 180 mm, wspotczynnik
przenikania ciepta Uc=0,12 W/(mZ*K)., spetniajgca minimalne wymogi dla

obiektow mrozniczych o temperaturze wewnatrz -30°C.

Sciana nieizolowana od wysokosci sufitu do dachu wykonana jest z blachy
stalowej trapezowej VP45, ocynkowanej na gorgco (275g/m?) i zabezpieczone;
lakierem poliestrowym (25pym/15um), od strony zewnetrznej jednym z 17
standardowych kolorow, od strony wewnetrznej farbg podktadowg w kolorze
szarym. Wysokos¢ profilu blachy 45 mm, grubosc¢ blachy 0,5 mm. Blacha
zamocowana jest przy pomocy wkretow ze stali nierdzewnej z uszczelkg

samowulkanizujgca.

Od zewnatrz stupy hali i konstrukcja sciany sg widoczne.



Scienny rygiel

Plyta warstwowa

Wkret

=mn=‘

Stup konstrukeji nosnej

Obrébka blacharska

Posadzka z cokotem

Izolacja



1.4 Okna

System PVC, kolor biaty, okna szklone szktem 4/16/4, U=1,1 W/(m?K). Wymiar w

m oznacza szerokos¢ i wysokosc¢ zewnetrzng okna jak na rys.

6.5. Doswietla dachowe

Doswietla dachowe pofaciowe sktadajg sie z ptyty poliestrowej zbrojonej wtbknem
szklanym o profilu blachy sufitowej, foli paroizolacyjnej, poliweglanu
szesciokomorowego, pustki powietrznej, ptyty poliestrowej wzmocnionej o profilu
blachy dachowej. Wspétczynnik U=1,4 W/(mZK).DoéwietIa o wiasciwosciach NRO
— Broof(t1).

O WYMIArZE 1,3 X 12,0 M oo e e e e e e e e eeeannnanns 1 szt.

6.6. Bramy

Wymiary bram w metrach szerokos¢ x wysokosc¢ okreslajg sSwiatto otworu:

Brama Hormann typ SPU F42. Segmenty bramy z ptyt stalowych wypetnionych
piankg poliuretanowg, na zewnatrz i wewnatrz w strukturze stucco, grubosc
panela42 mm, rwnomierny podziat przez przettoczenia o wysokosci 125 [mm],
tgcznie z uszczelnieniem. Ptyta bramy obustronnie pokryta warstwg gruntujgce;j
farby poliestrowej od wewnatrz w kolorze biato-szarym na bazie RAL 9002, od
zewnatrz w jednym z 10 kolorow standardowych. Wszystkie stalowe elementy
bramy ocynkowane ogniowo. Sprezyny skretne gruntowane. Jeden panel
przeszklony okienkami typu A.Podnoszenie - przy pomocy silnika elektrycznego.

o wymiarze 2,5 X 3,0 m, przeszKIoNa .........cccooeeiiiiiieiiiieee e 7 szt.
o wymiarze 3,0 X 3,5 m, przeszKIoNa .........cccoeeeiiiiiiiiiiiee e 1 szt.

6.7. System przetadunkowy

Hormann, hydrauliczna platforma wyréwnawcza do dokowania typ HLS 20-25 ze
stalowg krawedzig wychylng, napedzana elektrohydrauliczne o nosnosci 6000 kg,

niwelujgca réznice poziomow pomiedzy srodkiem transportu, a wysokoscig



posadzki magazynu w zakresie: podnoszenie 305 mm i opuszczanie 285 mm.
Wyposazona w warge o dtugosci 405 mm otwierang na zawiasie, uszczelke wokot
platformy, olej na temperatury powyzej -25°C, odbojnice gumowe typ DB 20.
Powierzchnia rampy w kolorze czarnym RAL 9011.

O WYMIarze 2,00 X 2,50 M. e e e e 1 szt.
Hormann, kurtyna uszczelniajgca DSL w kolorze czarnym z ramg odporng na
uszkodzenia

O WYMIarze 3,50 X 3,50 M. 1 szt.
Stalowe naprowadzacze kolmontaz na etapie wykonywania placéw
manewrowych poza zakresem LLENTAB) WBM 1920x320x170 mm................... 1 kpl.

6.8. Wyposazenie dodatkowe

Drabina aluminiowa zamontowana od poziomu 2,0 m powyzej poziomu posadzki

w hali.

Systemowy uchwyt asekuracyjny wzdtuz kalenicy stuzgcy Do przypinania lin
zabezpieczajgcych przed upadkiem na dachu.

Daszek wychodzgcy ze Sciany 0 wymiarze25,1X6,5m ...........ccooovviiiiiiiiiieeeeeeeeens 1 szt.

6.9. Odprowadzenie wody z dachu

Systemowe rynny i rury spustowe, wykonane z blachy stalowej ocynkowanej i
lakierowanej w jednym z 8 kolorow standardowych, znajdujg sie po jednej stronie
hali.

Uwagi

Parapety pod katem 45 stopni.

Nad magazynem maki obudowa dachu w systemie blacha-wetna-blacha.



Przyjete obcigzenia zgodne z Eurokod: PN-EN-1991-1-3:2005, PN-EN 1991-1-
4:

- obcigzenia SniegieM..........cooooviiiiiiiiiiiii (strefa 4) 1,60 kN/m?
- obcigzenia wiatrem..............ccccceee. (strefa 1, kategoria terenu2) 0,74 kN/m?
- obcigzenia technologiCzne ... 0,10 KN/m?

9. CHARAKTERYSTYKA ENERGETYCZNA BUDYNKU
Przyjete w projekcie rozwigzania budowlane spetniajg wymagania
dotyczgce oszczedzania energii zawarte w normach oraz w szczegdétowych

przepisach dotyczgcych projektowania budynkow.

UWAGA:

Wszelkie zmiany w projekcie wymagajg zgody autora projektu

OPRACOWAL.:



INFORMACJA :

Dotyczgca bezpieczenstwa i ochrony zdrowia

1. DANE EWIDENCYJNE:

Obiekt: budowa budynku produkcyjno — ustugowego zaktadu zywnos$ci branzy
piekarniczo cukierniczej

Adres inwestycji: Dz. 845/10 obreb Piecki gm. Piecki

Inwestor: Piekarnia Cukiernia Marek Szabelski, ul. Zwyciestwa 36E, 11-710
Piecki

Projektant: inz. Kazimierz Bonikowski zam. Sniadowo 16, 11-700 Mrggowo
Upr.bud. 65/90/0OL

2. PODSTAWA OPRACOWANIA

Podstawy formalne

o Art.20.1. pkt 1b) USTAWY 2z dnia 7 lipca 1994 roku Prawo Budowlane [stan
prawny z aktualnymi zmianami]

e Rozporzgdzenie Ministra Infrastruktury z dnia 23 czerwca 2003 roku w
sprawie informacji dotyczgcej bezpieczenstwa i ochrony zdrowia oraz planu
bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.

3. ZAKRES OPRACOWANIA

Opracowanie obejmuje:

e Okreslenie rodzajéw i skali zagrozen bezpieczenstwa i zdrowia ludzi
zwigzanych z realizacjg zadania

e Wytyczne niezbedne do opracowania Planu Bezpieczenstwa i Ochrony
Zdrowia

4. INFORMACJE PODSTAWOWE

Przedmiotem inwestycji jest budowa budynku zaktadu zywnosci branzy
cukierniczi-spozywczej

4.1. Wykaz istniejgcych obiektéw budowlanych.
Brak

4.2. Wskazanie elementéw zagospodarowania dziatki, ktéore moga
stwarzaé zagrozenie bezpieczenstwa i zdrowia ludzi.
Na przedmiotowej dziatce w obrebie projektowanych prac zagrozenie stwarzac

moga



5. USTALENIA SZCZEGOLOWE

5.1. Przewidywane zagrozenia wystepujgce podczas realizacji robéot
budowlanych.
Zagrozenie mogg stanowic:

Upadek materiatu budowlanego lub sprzetu z wyzszych kondygnacii;

Upadek pracownikéw z wysokosci;

Zawalenie sie skarp wykopow fundamentowych;

Pozar, zalanie, itp.;

Niewlasciwy sposOb magazynowania materiatow skutkujgcy katastrofg
budowlang;

Nieodpowiednia, jakos¢ uzytych materiatbw skutkujgca katastrofg
budowlang;

Btedy wykonawcze (w tym w odczycie projektu) skutkujgce katastrofg
budowlang;

Awarie sprzetu skutkujgce katastrofg budowlang, zranieniem pracownikéw,
porazeniem pradem, itp.;

Kolizje srodkéw transportu na placu budowy;

Przebywanie o0sob postronnych, niezwigzanych 2z przedsiewzieciem
budowlanym, na terenie budowy.

Nieodpowiednie postugiwanie sie narzedziami i sprzetem budowlanym,

Przy przypadku wypadku na budowie poszkodowany pracownik / przy lekkim
zranieniu / zostanie odwieziony samochodem prywatnym do szpitala na
zatozenie opatrunku a w przypadku powstania ciezkiego wypadku nalezy
wezwacé karetke pogotowia i do czasu przyjazdu lekarza rannemu udzieli¢
pierwszej pomocy

5.2. Srodki techniczne i organizacyjne zapobiegajace niebezpieczenstwu.

Teren budowy musi by¢ ogrodzony, uniemozliwiajgc dostep oséb
postronnych,

Na placu budowy nalezy w widocznym miejscu umiescic tablice informacyjng
obiekcie budowlanym wraz z telefonami alarmowymi, oraz tablice TEREN
BUDOWY- WSTEP WZBRONIONY

Inwestor musi zapewni¢ dostep do biezgcej wody oraz WC,

Nalezy wydzieli¢ drogi ewakuacyjne i komunikacyjne, ktdore muszg by¢ przez
caty czas dostepne i przejezdne,

Nalezy utrzymac porzadek na budowie,

Na placu budowy w tatwo dostepnym miejscu musi znajdowac sie sprzet
ppoz.,

Sprzet, maszyny i urzgdzenia na placu budowy muszg by¢ sprawne,

Przy wykonywaniu robot nalezy zastosowa¢ materiaty posiadajgce atest
dopuszczajgcy do stosowania w budownictwie,



5.3. Informacje dotyczace nadzoru nad pracownikami oraz ich
przygotowania do pracy.
Szkolenie pracownikdw w trakcie prowadzenia prac zwigzanych z realizacjg

zadania objetego projektem powinno obejmowac:

e Przygotowanie pracownikow poprzez realizacje wymaganych przez Kodeks
Pracy szkolenia wstepnego, podstawowego i okresowego.

e Dokonanie oceny ryzyka zawodowego na stanowiskach pracy i zapoznanie z
jej wynikami pracownikow.

e Zapoznanie z zasadami organizacji ruchu drogowego w rejonie budowy a w
szczegolnosci z zasadami przemieszczania materiatdow niezbednych do
realizacji zadania.

e Zapoznanie pracownikow z trescig Planu BIOZ.
Wszelkie prace nalezy wykonywacC pod statym nadzorem osoby posiadajgcej
stosowne uprawnienia budowlane (prace zwigzane z bezposrednig ingerencjg
w konstrukcje budynku - pod nadzorem osoby posiadajgcej uprawnienia
budowlane - konstrukcyjne bez ograniczen).
Nie wolno dopuszcza¢ pracownikow do pracy bez aktualnych orzeczen
lekarskich  potwierdzajgcych  brak  przeciwwskazan  zdrowotnych do
wykonywania pracy na danym stanowisku pracy. Na terenie budowy powinna
znajdowac sie apteczka, tablica z telefonami alarmowymi. Jeden z pracownikow
powinien by¢ indywidualnie przeszkolony w zakresie udzielania pierwszej
pomocy.

. USTALENIA KONCOWE

Plan BIOZ poza elementami w/w wymienionymi powinien zawiera¢ imienne
przypisanie, potwierdzone wiasnorecznym podpisem, ustalen w nim zawartych
do konkretnych oso6b w zaleznosci od ich przygotowania zawodowego
[wyksztatcenie,  uprawnienia  zawodowe, sprawno$¢  psychofizyczna
potwierdzona badaniami lekarskimi].

Plan BIOZ nie moze zawieraC ustalen niezgodnych z obowigzujgcymi
przepisami a w szczegoélnosci: Prawem Budowlanym i Kodeksem pracy.

Opracowat:



OCHRONA CIEPLNA BUDYNKU

Budynek pod wzgledem izolacji cieplnej bedzie spetniat wymagania zgodne z
warunkami technicznymi jakim powinny odpowiadac¢ budynki i ich usytuowanie /

Dz.U. Nr 15/99 poz. 140/.

Przy zagospodarowaniu terenu i projektowaniu budynku spetniono wymagania
dotyczgce interesow oséb trzecich, w granicach okreslonych przez ustawy i

zasady wspotzycia spotecznego.



OPINIA GEOTECHNICZNA

Okreslajgca warunki gruntowo-wodne dla potrzeb
Budowy budynku produkcyjno ustugowego zaktadu zywnosci branzy piekarniczo
cukierniczej
Adres: Dz. nr 845/10 obr. Piecki, gm. Piecki
Inwestor: Piekarnia Cukiernia Marek Szabelski
Ul. Zwyciestwa 36E, 11-710 Piecki

1. DANE OGOLNE

Opinie geotechniczng wykonano w celu okreslenia warunkoéw gruntowo-
wodnych panujgcych na dziatce nr 845/10 obr. Piecki, gm. Piecki, w zwigzku z
planowang inwestycjg, tj. budowa budynku produkcyjno ustugowego zaktadu
zywnosci branzy piekarniczo- cukiernicze;j.

2. KATEGORIA GEOTECHNICZNA OBIEKTU BUDOWLANEGO

Obiekt budowlany zaliczono do | kategorie geotechniczng obiektu, ktora
obejmuje posadowienie niewielkich obiektow budowlanych, o statycznie
wyznaczalnym schemacie obliczeniowym w prostych warunkach gruntowych, w
przypadku ktorych mozliwe jest zapewnienie minimalnych wymagan na
podstawie doswiadczen, takich jak jedno lub dwu kondygnacyjne budynki
mieszkalne i gospodarcze.

a) WARUNKI GEOLOGICZNO-INZYNIERSKIE

Warunki gruntowo- wodne okreslono na podstawie Dokumentacji
Geotechnicznej wykonanej przez Zaktad Geologiczny Geotechnika mgr. Inz34
Bolestaw Zwinczak. Wynika z nich:

5. Podtoze gruntowe w obrebie projektowanego obiektu stanowig grunty
nosne- piaski drobne ze zwirem i pospétkami, Sredniozageszczone o 1d>0,4.

6. Fundamenty projektowanego obiektu nalezy posadowié ponizej warstwy
gleby, nie ptycej niz gtebokos¢ strefy przemarzania Hz= 1,20 m p.p.t.

7. Wody gruntowe nie obserwowano w zadnym otworze do gtebokosci 4m
p.p.t. W okresach inwestycyjnych i dtugotrwatych opadéw, mogg pojawic sie
wysieki i sgczenia na stropie cienkich przewarstwien plastycznych. Warunki
wodne odnoszg sie do okresu badan.



8. Obiekt i warunki gruntowo wodne pozwalajg zaliczy¢ obiekt do pierwszej
kategorii geotechnicznej zgodnie z wytycznymi rozporzadzenia MTBiGM z
dnia 27,04,2012r. (Dz. U. poz. 463).

Opracowat:



Ochrona przeciwpozarowa.

1. Charakterystyka i klasyfikacja obiektu.

Projektowany budynek bedzie jednokondygnacyjnym, niepodpiwniczonym
obiektem, kwalifikowanym do grupy produkcyjno-magazynowych (PM).

Projektowany budynek bedzie posiadat zréznicowang wysokos¢. W gtownej czesci
produkcyjnej wysokos¢ budynku liczona od poziomu terenu do kalenicy dachu
wyniesie 10,90 m. W zwigzku z czym obiekt bedzie zaliczony do grupy budynkow
niskich (N).

W budynku nie bedg prowadzone procesy technologiczne stwarzajgce zagrozenie
wybuchem. Nie bedg rowniez przechowywane i wykorzystywane materiaty

pozarowo niebezpieczne.

2. Gestosc¢ obcigzenia ognioweqo.

Parametrem, ktéry ma decydujgcy wptyw na okreslenie zagrozenia pozarowego w
obiektach produkcyjno-magazynowych, jest obcigzenie ogniowe, ktére wynika
bezposrednio z ilosci nagromadzonych materiatdw palnych. Poniewaz w czesci
produkcyjnej bedzie wytwarzana blachodachdéwka, to zgodnie z Polskg Normag
PN-B-02852 ,Ochrona przeciwpozarowa budynkow. Obliczanie gestosci

obcigzenia ogniowego oraz wyznaczanie wzglednego czasu trwania pozaru”.

Materiatami palnymi, ktore bedg znajdowac sie w budynku jest mgka w silosach i
workach oraz drewniane palety. Ponizsza tabela przedstawia wyliczenie Sredniej

gestosci obcigzenia ogniowego w trefie pozarowej projektowanego budynku.

Ciepto o )
) ) Catkowite ciepto po spaleniu
. i Masa materiatu spalania .
Rodzaj materiatu ) materiatu
(kg) materiatu
(MJ)
(MJ/kg)
Maka zbozowa w silosach 60 000 15 900 000




Maka zbozowa w workach 300 15 4 500

Drewno w paletach 850 18 15 300

Razem 919 800

Gesto$¢ obcigzenia ogniowego Qq = 919800 / 3745 = 246 MJ/m?

Gestos¢ obcigzenia ogniowego w strefie pozarowej budynku produkcyjnego nie
przekroczy 500 MJ/m?.

4. Strefy pozarowe.

Dopuszczalna wielkos¢ strefy pozarowej dla jednokondygnacyjnych budynkéw
zaliczonych do grupy produkcyjno-magazynowych, o gestosci obcigzenia
ogniowego do 500 MJ/m?, wynosi 20000 m?. W zwigzku z projektowany obiekt
produkcyjny bedzie stanowit jedna strefe pozarowa, zaliczong do grupy stref PM, o
gestosci obcigzenia ogniowego do 500 MJ/m?, o powierzchni 3745 m?.

Projektowany budynek bedzie obiektem wolnostojgcym z zachowang odlegtoscig

co najmniej 8 m od najblizszej zabudowy oraz co najmniej 4 m od granic dziatki.

5. Klasa odpornosci pozarowej.

Obiekt produkcyjno-magazynowy PM o gestosci obcigzenia ogniowego ponizej

500 MJ/m?, moze by¢ wykonany w kasie ,E” odpornosci pozarowe;j.

Dla klasy ,E” odpornosci pozarowej budynku nie stawia sie wymagan w zakresie
klas odpornosci ogniowej elementow konstrukcyjnych, a jedynie wymaga sie
nierozprzestrzeniania ognia (NRO) przez te elementy. W projektowanym budynku,
dopuszcza sie tez zastosowanie elementéw budynku jako @ stabo
rozprzestrzeniajgcych ogien (SRO). Budynek bedzie spetniat wymagania klasy ,E”

odpornosci pozarowe;j.



Powierzchnia pokrycia dachu projektowanej hali produkcyjnej przekracza 1000 m?,
dlatego ze wzgledu na wystepowanie w przekryciu dachu palnej izolacji, na
pokryciu dachu zastosowana bedzie ptyta warstwowa posiadajgca przegrode
oddzielajgcg izolacje cieplng przekrycia dachu od wnetrza budynku, co najmnie;j
klase odpornosci ogniowej RE 15.

6. Wymagania ewakuacyjne.

W strefie pozarowej budynku ewakuacja bedzie przebiega¢ géwnie w ramach
przejs¢ ewakuacyjnych, prowadzgcych przez nie wiecej niz trzy pomieszczenia.
Dopuszczalna dtugos¢ przejs¢ ewakuacyjnych wynosi¢ bedzie 100 m w
pomieszczeniach o wysokosci do 5 m i 125 m w pomieszczeniach o wysokosci
powyzej 5 m. W poziomych uktadach korytarzowych zachowane bedag
dopuszczalne dtugosci dojs¢ ewakuacyjnych przy jednym kierunku ewakuacji do
20 m.

Szerokos¢ drzwi ewakuacyjnych wynosi¢ bedzie co najmniej 0,9 m, a ich
wysokos$¢ co najmniej 2 m. Szerokosc¢ korytarzy wynosi¢ bedzie co najmniej 1,4
m, a ich wysokos¢ co najmniej 2,2 m. Szerokos¢ drzwi wyjsciowych z uktadow
korytarzowych na zewnatrz budynku wynosi¢ bedzie co najmniej 1,2 m.

Wymienione szerokosci i wysokosci dotyczg wymiarow w swietle.

W budynku nie bedg wystepowaty pomieszczenia przeznaczone do przebywania

wiecej niz 50 os6b oraz pomieszczenia o powierzchni wiekszej niz 1000 m?,

Obudowa poziomych drog ewakuacyjnych bedzie posiadata klase odpornosci

ogniowej co najmniej El 15.

7. Wymagania instalacyjne dla budynku.

Projektowany budynek bedzie wyposazony w nastepujgce urzgdzenia i instalacje :
— awaryjne oswietlenie ewakuacyjne w hali produkcyjnej oraz na drogach
ewakuacyjnych oswietlonych wytgcznie swiattem sztucznym,

— przeciwpozarowy wytgcznik pradu,



— instalacje odgromowa.

Strefa pozarowa budynku bedzie wyposazona w gasnice, w taki sposéb aby jedna
jednostka masy srodka gasniczego 2 kg (lub 3 I) zawartego w gasnicach,
przypadata na kazde 300 m? powierzchni uzytkowej strefy.

Projekty urzadzen przeciwpozarowych powinny by¢ uzgodnione pod wzgledem

ochrony przeciwpozarowe;.

9. Przygotowanie budynku do dziatan ratowniczo-gasniczych.

Do budynku zapewniony bedzie dojazd spetniajgcy wymagania dla drog
pozarowych.

Zaopatrzenie wodne do zewnetrznego gaszenia pozaru zapewni lokalny wodociag
z hydrantami nadziemnymi DN 80. Wymagana ilo§¢ wody do zewnetrznego
gaszenia pozaru dla strefy pozarowej o powierzchni powyzej do 4000 m?, oraz o
gestosci obcigzenia ogniowego do 500 MJ/m? wynosi 20 I/s. Najblizsze dwa

hydranty znajdowac¢ sie bedg w odlegtosci 20 m i 20 m.



